
 

 

 

 

 

 

Tradition 
Das Kolpinghaus, an der Burgstraße 25, wurde im Jahr 1975 erbaut und 

vom Träger immer wieder auf den neuesten Stand gebracht. Somit ist 
gewährleistet, dass sich unsere Gäste wohl fühlen. 

Ich, Harald Schomakers, bin seit Februar 2018, mit einem tollen Team an 
meiner Seite, Gastgeber im Hotel-Restaurant Kolpinghaus Lingen. 

 

Profession & Leidenschaft 
Das Haus ist im näheren Umkreis in aller Munde und für guten Service, 
Freundlichkeit und gemütliche Atmosphäre bekannt. Wir sind immer darauf 

bedacht, den Service und die Leistungen für unsere Gäste zu verbessern! 

Wie Adolph Kolping schon immer sagte: „Es ist unser Wunsch, dass Jung und 
Alt sich hier gerne treffen und Freude gemeinsam erfahren.“ 

 

 

 

 

 

www.kolpinghaus-lingen.de 



- Vorspeisen – 
 

Knoblauchbaguette   a, i 

mit Aioli         5,20 € 

 

Chefsalat   f, i 

Blattsalat mit Hähnchenbruststreifen, Gurke,  

Tomate, Ei und Fetakäse       7,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

-Vegetarisches – 
 

Ratatouille  a 

in Tomatensoße mit Reis       13,90 € 

 

Gebackener Camembert  a, f, i 

mit Preiselbeeren, Butter und Toast     9,50 € 

 

- alles vom Federvieh – 
 

Filet auf der Hähnchenbrust    

a. in Curryrahmsoße mit Reis und Salat   a, b, e, f, k, l   16,90 € 

b. mit Ratatouille und Kartoffelkroketten   a, f, i   16,90 € 

Knusperschnitzel   a, d, f, i, k, l 

aus der Hähnchenbrust, in Pilzrahmsoße  
mit Kartoffelkroketten und einem Wirtshaussalat   16,90 € 



- Unsere Wirtshausgerichte  
- aus der Pfanne – 

Braumeisterpfanne  
Saftiges Schweinefilet, Roastbeef & Hähnchenbrustfilet 
Mit Kräuterb. an herzhaften Speckbohnen & Bratkartoffeln 28,90 € 
 
Wirtshauspfanne 
Drei saftige Schweinelendchen an knackigem Marktgemüse, 
dazu Sauce Hollandaise & Bratkartoffeln    27,90 € 
 
Kartoffel- Hähnchenpfanne 
Gebratene Hähnchenbruststreifen, Kartoffelscheiben & knackiges 
Marktgemüse in Rahm       25,90 € 
 
Zwiebelrostbraten 
Roastbeef in Scheiben geschnitten, mit Bratenjus, 
Bratkartoffeln dazu einen kleinen Wirtshaussalat   28,90 € 
 
Kivelingsteller  i 

Schweinefilet & Hähnchenbrustfilet an herzhaften Speckbohnen,  
Bacon und Spiegelei, dazu Bratkartoffeln    23,90 € 

-Schnitzel und viel mehr – 
Schnitzel „Wiener Art“   a, f, i 

mit Pommes Frites        15,90 € 
 
Pilzrahmschnitzel  a, d, f, i, k, l 

mit Kartoffelkroketten und einem Wirtshaussalat   18,90 € 
 
Paprikarahmschnitzel  a, e, f, i 

mit Pommes Frites und einem Wirtshaussalat   18,90 € 
 
Zwiebelschnitzel  a, f, i 

mit einer deftigen Auflage aus geschmorten Zwiebeln,  
dazu Bratkartoffeln       18,90 € 
 
Schnitzel Holstein  a, f, i 

mit zwei Spiegeleiern, dazu Bratkartoffeln    18,90 € 



 

- für den kleinen Hunger – 
Schlemmertoast  a, f, e, i 

Schweinemedaillons auf Toast  

mit Soße Hollandaise und Champignons    15,90 € 

 

Bratkartoffeln  i 

mit Zwiebeln und Speck, dazu zwei Spiegeleier   9,90 € 

 

Flammkuchen  a, d, f 

Elsässer Art mit Speck und Zwiebeln     9,50 € 

 

Strammer Max  a, f, i 

Bauern Brot mit herzhaftem Schinken und zwei Spiegeleiern 7,90 € 

 

Toast Hawaii  a, f, i 

zwei Scheiben Toast mit Kochschinken, Ananas, 

mit Käse überbacken       8,90 € 

 

 

- nur für unsere kleinen Gäste  (bis 10 
Jahre)– 

 

Chicken Nuggets Figuren  a, f, i 

mit Pommes Frites        7,90 € 

 

Röstitaler  a, f, i 

mit Apfelmus        6,90 € 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
Unsere Küche hat Mittwochs bis Samstags  

von 17:30 Uhr bis 20:30 Uhr für Sie geöffnet! 
Andere Zeiten sind nach Absprache möglich. 

 

- Steakkarte – 
 

Rip-Eye-Steak        180 g   22,90 € 
Mit typischem Fettauge,       250 g   25,90 € 
aromatisch und saftig       300 g   28,90 € 
 
 
Rumpsteak         180 g   21,90 € 
Kräftig und zart         250 g   24,90 €
          300 g   27,90 € 
 
Hüftsteak         180 g   19,90 € 
kernig und völlig fettfrei       250 g   23,90 € 
          300 g   25,90 € 

Die Grammangaben beziehen sich auf das Rohgewicht 
 

 

Beilagen, Soßen, Dips 
Ofenkartoffel      Pfefferrahmsauce  3,50 € 
Mit Kartoffelcreme  3,90 €    

Whiskyrahmsauce  3,90 € 
Kartoffelecken   3,70 €  
       Hausgemachte 
Grüne Bohnen      Kräuterbutter   2,20 € 
Mit Speck   3,90 € 
 
Grillgemüse      Kleiner Wirtshaussalat 3,50 € 
Auberg., Zuc., Pilze,     Wildkräuter, Tomate, Gurke, 

Tomate, Paprika  4,50 €   Knoblauchdip  2,20 € 



 
 
 
 

 
 

- Burger – 
 

Alle Burger werden mit Pommes Frites serviert. 
 

Homestyle Burger a, d, f, i       16,90 € 
mit saftigem Rindfleisch, geschmorten Zwiebeln, 
Cheddar, Tomate, Wiesensalat und Chili-Cheese-Sauce 
 
Bacon Burger a, d, k        17,90 € 
mit saftigem Rindfleisch, knusprig gebratenem Bacon,  
geschmorten Zwiebeln, Cheddar, Tomate, Wiesensalat  
und BBQ-Sauce 

 
Crispy Chicken Burger a, d, f, g, i      16,90 € 
mit knusprig gebratenem Hähnchenfleisch,  
geschmorten Zwiebeln, Cheddar, Tomate, Wiesensalat  
und Chili-Cheese-Sauce 

 
Veggie Burger a, d, i          16,90 € 
mit leckerem Gemüse-Pattie, geschmorten Zwiebeln,  
Tomate, Wiesensalat und Burgersauce 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 



 

- Vom Fass – 
 

Krombacher        
         0,3l 3,10 € 
         0,4l  4,00 € 
 
 

König Pilsener       
         0,3l 3,10 € 
         0,4l 4,00 € 
 
 

 Th. König Zwickl      0,3l  3,20 € 
         0,5l 4,90 € 
 
 

Köstritzer Schwarzbier     0,3l 3,20 € 
         0,5l 4,90 € 
 
 
 

- Aus der Flasche – 
 

Benediktiner Weißbier      0,5l 4,60 € 
helles, dunkles, alkoholfreies 

 
 

Erdinger Weißbier      0,5l  4,60 € 
helles, dunkles, alkoholfreies 
 
 
Krombacher 0,0, auch als Alster Alkoholfrei  0,33l  3,10 €  
 

 Starnberger Hell      0,5l 4,90 € 
 
 



 

- Alkoholfreie Durstlöscher – 
 
Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite    
         0,3l 3,10 € 
         0,4l 4,00 € 
 
Purezza Premium Water      0,35l 3,30 € 
         0,75l 6,90 € 
 
Schweppes: Bitter Lemon, Tonic Water   0,2l 2,50 € 
 
Orangensaft, Apfelsaft, Cranberry Saft   0,2l 2,60 € 
(auch als Schorle erhältlich)     0,3l 3,20 € 
         0,4l  4,10 € 
 
Krombacher Fassbrause      0,33l  3,10 € 
 
Vita Malz        0,33l  3,10 € 
 
 

- Warme Getränke – 
 
Kaffee Crema      Tasse  2,30 € 
        Kännchen 4,20 € 
 
Cappuccino         2,60 € 
 
Latte Macchiato        2,80 € 
 
Heißer Kakao      ohne Sahne 2,60 € 
        mit Sahne 2,80 € 
 
Tasse Tee (verschiedene Sorten)     2,30 € 
 
 
 
 



- Spirituosen – 
 
Rosche Korn, Wacholder   2cl 1,60 €  0,7l 38,00 € 
 
Roten, Apfelkorn    2cl 1,60 €  0,7l  28,00 € 
 
HKT, Kümmerling, Boonekamp  2cl 1,90 €  0,7l 38,00 € 
 
Jägermeister    2cl 1,90 €  0,7l 38,00 € 
 
1860er Korn von Heydt   2cl 2,90 €  0,5l 48,00 € 
 
Malteser, Veterano,  
Fernet, Ramazotti    2cl 2,70 €  0,7l 48,00 € 
 
Jubiläums Aquavit, Tequila, 
Sambuca, Southern Comfort, 
Jim Beam, Jack Daniels   2cl 2,90 €  0,7l 55,00 € 
 
Glenlivet, Glenfiddich   2cl 3,70 €  0,7l 89,00 € 
 
 

- Gemixtes – 
 
Cola-Korn, Fanta-Roten, Vodka-O 0,2l 3,90 €  0,4l 7,80 € 

     Gedeck  40,00 € 
 
 Weinbrand-Cola    0,2l 4,10 €  0,4l 8,20 € 
              Gedeck 42,00 € 
 
 Southern Comfort-Ginger Ale  0,2l 4,90 €  
 
 Jim Beam-Cola    0,2l 4,90 € 
 
 Fliegender Hirsch    0,2l 4,50 € 
 
 



- Weißwein – 
0,2l  0,5l  0,75l 

Grauburgunder - trocken 
Weingut Kurt Freund, Pfalz   4,50 €  9,80 €  13,90 € 
In der Nase feine Steinobstfrucht. Weich mit  
schönem Schmelz, im Gaumen elegante feine  
Frucht. Ideal als Ganzjahresbegleiter zu Salat,  
Fisch, Nudeln, auf der Terrasse oder einfach  
nur so. Perfekt zu Spargel. 

 

Riesling – halbtrocken 
Weingut Kurt Freund, Pfalz   4,50 €  9,80 €  13,90 € 
Feine mineralische und fruchtige Nase. Klar,  
saftig und deutlich mineralisch. Ein Rassewein,  
der Nachhaltigkeit vermittelt. Feinwürzig und  
anregend mit leichter Süße. Wird gereicht  
zu Salat, Fisch oder als Schorle. 
 

- Roséwein – 
0,2l  0,5l  0,75l 

Spätburgunder – halbtrocken 
Weingut Kurt Freund, Pfalz   4,50 €  9,80 €  13,90 € 
In der Farbe lachsähnlich, dabei süffig im  
Geschmack. Passt zu leichten Vorspeisen,  
feinwürzigen Hauptgerichten und leichten  
Fischgerichten. 
 

- Rotwein – 
0,2l  0,5l  0,75l 

Dornfelder – trocken 
Weingut Kurt Freund, Pfalz   4,50 €  9,80 €  13,90 € 
Aromen nach roten Waldfrüchten. Kräftiges  
Rotviolett, samtig mit großer Geschmackstiefe.  
Passt zu dunklem Fleisch, Wild und Pasta. 

 

Spätburgunder – halbtrocken 
Weingut Kurt Freund, Pfalz   4,50 €  9,80 €  13,90 € 
Zarter Duft von Schwarzkirschen. Harmonisch  
gleitet der Wein über die Zunge und bleibt  
lange haften. Passt zu Braten, Steak und  
mildem Käse. 
 



 

- Sekt & Co – 
 
Sekt – Trocken       0,1l 3,90 €  

0,75l  16,90 € 

 Hugo         0,2l 5,90 € 

 Sekt mit Holunderblütensirup und Minze 

 Lillet         0,2l  6,90 € 
 Lillet Blanc mit Wild Berry und Himbeeren 

 

- Cocktails – 
Tequila Sunrise        7,90 €  
Tequila, Orangensaft, Grenadine 

 Caipirinha         7,90 € 
 Limetten, Rohrzucker, Cachaça, Lime Juice 

 Cuba Libre         7,90 € 
 Limetten, Bacardi, Cola 

Mojito         7,90 € 
 Limetten, Rohrzucker, Bacardi, Lime Juice, Soda, Minze 

 Himbeer Mojito        8,50 € 
 Limetten, Rohrzucker, Bacardi Razz, Lime Juice,  

Soda, Himbeeren, Minze 

 

- Alkoholfreie Cocktails – 
Virgin Sunrise        6,90 €  
Orangensaft, Ananassaft, Lime Juice, Grenadine 

Nojito          6,90 €  
 Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale, Minze 

 

 



 

Allergen-Verzeichnis 

 

a   Getreideprodukte (glutenhaltig) 

b  Fisch 

c  Krebstiere 

d  Schwefeldioxide und Sulfite 

e Sellerie 

f  Milch und Laktose 

g  Sesamsamen 

h  Nüsse 

i  Eier 

j  Lupine 

k  Senf 

l  Soja 

m  Weichtiere 

n  Erdnüsse 

 

 

 


